Menu Mars 2014
	
	entrées
	Viandes et poissons
	accompagnement
	fromages
	desserts

	Lundi 10
	Crêpes au jambon
	Poisson pané
Fines herbes
	Carottes vichy
	Chèvre
	Poire

	Mardi 11
	.Haricots verts, tomates vinaigrette
	Sauté de dinde
	pâtes

	Tartare
	Mousse au chocolat

	Jeudi 13
	Potage
	Chipolata
	Gratin de chou-fleur
	Camembert
	Flamby

	Vendredi 14
	Mortadelle
	Hachis parmentier
	
	Assort.fromages
	Pommes

	
	
	
	
	
	

	lundi 17
	Betteraves Maïs
	Quenelles
	riz
	St Paulin
	Yaourts aromatisés

	Mardi 18
	Saucisson à l’ail
	Poisson pané
Tomate
	Pommes de terre persillées
	Gouda
	Crème à la vanille

	Jeudi 20
	Cornet de jambon
	Steack
	Haricots verts
	Caprice
	Danette

	Vendredi 21
	Quiche lorraine
	Escalope panée
	Petits pois
	Assort. Fromages
	Tartelettes aux abricots

	
	
	
	
	
	

	Lundi 24
	Repas marocain

	Mardi 25
	Friands
	Boudin blanc
	Purée
	Emmental
	Compote

	Jeudi 27
	Pâté de foie
	Cordon de dinde
	Flageolets
	Crème de gruyère
	Bananes

	Vendredi 28
	Cœur de palmier
	Filet de poisson
	Epinards
	Assort. Fromages
	Brioche confiture

	
	
	
	
	
	

	Lundi 31
	Carottes rapées
	Spaghetti bolognaise
	
	St Moret
	Liégeois


PAGE  
1

