      MENU  JUIN 2015
	Dates
	Entrées
	 Viandes/Poissons
	Accompagnements
	Fromages
	Desserts

	Lundi 1
	Carottes râpées
	Lasagnes
	
	Babybel
	Pomme

	Mardi 2
	Rillettes
	Poisson pané
	Gratin de chou-fleur
	Crème de gruyère
	Crème chocolat

	Jeudi 4
	Salade composée
	steak
	pommes noisette
	Gouda
	Yaourt aromatisés

	Vendredi 5
	Radis beurre
	chipolata
	Lentilles
	Assort.fromages
	Glaces

	
	
	
	
	
	

	Lundi 8
	Cœurs de palmier
	Ravioli au gruyère
	
	Kiri
	Abricots 

	Mardi 9
	Concombres 
	Filet de poisson 
	Riz 
	St Paulin
	Brioche confiture

	Jeudi 11
	Saucisson ail
	Cuisse de poulet
	Brocolis 
	Yaourt nature
	Compote 

	Vendredi 12 
	Friands
	Omelette jambon
	Salade 
	Assort.fromages
	Liegeois

	
	
	
	
	
	

	Lundi 15
	Betteraves Maïs
	Quenelles
	ebly
	Camembert
	            Danette caramel

	Mardi 16
	Asperges au jambon fumé
	REPAS SOLOGNOT
Poulet sauce chasseur                       pâtes                       
	          Chèvre
	Fraises à la chantilly

	Jeudi 18
	Macédoine
	Hachis parmentier
	
	St Morêt
	Nectarines 

	Vendredi 19 
	Pâté campagne
	Poisson pané tomate
	Carottes vichy
	Assort. fromages
	Assort.desserts

	
	
	
	
	
	

	Lundi 22
	Pêche au thon
	Pâtes Carbonara
	
	Caprice
	Ananas au sirop

	Mardi 23 
	Salami
	Escalope milanaise
	Poêlée de légumes
	Emmental
	Riz au lait

	Jeudi 25
	Taboulé 
	Poisson pané F.H.
	Épinards 
	Tartare
	Flamby

	Vendredi 26
	Haricots verts 
	Côtes de porc
	salsifis
	Assort.fromages
	Tartelettes mirabelles

	
	
	
	
	
	

	Lundi 29
	  Sardines beurre
	Cordon de dinde
	Flageolets 
	Crème de gruyère
	Bananes 

	Mardi 30
	Tomates Mozzarella
	Assort. poissons
	Purée 
	Camembert
	Mousse au chocolat


