Menu MAI 2017
	
	entrées
	Viandes et poissons
	accompagnement
	fromages 
	desserts

	Lundi 1
	FÊTE DU TRAVAIL : Férié

	Mardi 2
	Salami
	Poisson pané  
	Epinards
	Carré frais
	Yaourts aromatisés

	Jeudi 4
	Sardines beurre
	Ravioli gruyère
	
	Emmental 
	poires

	Vendredi 5
	Taboulé 


	Chipolata 
	Lentilles
	Assort. Fromages
	Gâteau aux pommes

	
	
	
	
	
	

	lundi 8
	FËTE DE L’ARMISTICE : Férié

	Mardi 9
	Saucisson beurre
	Steak

	Haricots verts
	Crème de gruyère
	Mousse au Chocolat

	Jeudi 11
	Macédoine mayon.
	Poisson hollandaise
	Pommes de terre persill.
	Camembert 
	Banane 

	Vendredi 12
	Carottes rapées
	Tomates farcies
	Pâtes 
	Assort. Fromages
	Fraises 

	
	
	
	
	
	

	Lundi 15
	Quiche lorraine


	Poisson pané  F.H.
	Gratin de chou-fleurs
	Caprice
	Danette 

	Mardi 16
	Radis, beurre
	Sauté de dinde
	Riz 
	Chèvre 
	Pommes 

	Jeudi 18
	Pêches au thon
	Hachis Parmentier
	
	Babibel
	Salade de fruits

	Vendredi 19
	.Rillettes
	Escalope milanaise
	Carottes beurre
	Assort. Fromages
	Eclair au chocolat

	
	
	
	
	
	

	Lundi 22
	Haricots verts vinaig
	Spaghetti bolognaise
	
	Yaourt nature
	kiwi

	Mardi 23
	Pâté de campagne
	Omelette gruyère
	Salade 
	St Morêt
	glace

	Jeudi 25
	ASCENSION : Férié

	Vendredi 26
	

	
	
	
	
	
	

	Lundi 29
	Cœurs de palmier
	Cordon de dinde
	Flageolets 
	Tartare
	Fruit de printemps

	Mardi 30
	Concombre à la crème
	Cuisse de Poulet
	Petits pois
	St Paulin
	Flamby




