MENU OCTOBRE 2015
	
	entrées
	Viandes et poissons
	accompagnements
	fromages
	desserts

	Jeudi 1
	Macédoine mayon.
	Cordon de dinde
	Flageolets
	Camembert
	Poire

	Vendredi 2
	Quiche lorraine
	Bœuf bourguignon
	Pommes de terre/ carottes
	Assort.fromages
	Flamby

	
	
	
	
	
	

	Lundi 5
	Potage vermicelle
	Poisson pané nature 
	Epinards
	Carré frais
	Pommes

	Mardi 6
	Pêche au thon
	Paupiettes 
	Salsifis 
	St Paulin
	liégeois

	Jeudi 8
	Pâté de campagne
	Boudin blanc
	Purée
	Tartare
	Raisin

	Vendredi 9
	Carottes  râpées
	Lasagnes
	
	Assort. fromages
	Eclair au chocolat

	
	
	
	
	
	

	Lundi 12
	Feuilleté

fromage
	Poisson pané F.H.
	Ebly
	Chèvre
	Bananes

	Mardi 13
	Lentilles vinaigrette
	Roti de porc
	Gratin de chou-fleur
	Emmental
	Yaourts aromatisés

	Jeudi 15
	Saucisson beurre
	Steak
	Haricots verts
	Caprice
	Danette 

	Vendredi 16
	Tomates surimi
	Escalopes à la crème
	Pommes noisette
	Assort. fromages
	Assort.desserts


CONGES DE TOUSSAINT

